
 

 

Sundown Resort & Restaurant 
 

 

We welcome you to Sundown Restaurant. Enjoy the tranquility of the beach 
with one of our international dishes and have a look at our wine list. 

We wish you a stress-free lunch or dinner and look forward to your next visit. 
 
Servus and enjoy your stay 
Family Packy 
 

 

Wir heißen Euch herzlich willkommen im Sundown Restaurant. Genießt die 
Ruhe am Strand mit einem unseren internationalen Gerichten und schaut Euch 
auch unsere Weinkarte an. 

Wir wünschen Euch ein stressfreies Mittag- oder Abendessen und freuen uns 
auf Euren nächsten Besuch. 
 
Servus und lasst es Euch schmecken 
Familie Packy  



 

 

  

 
 

1 Continental Breakfast / Kontinentales Frühstück 
White Bread, Butter, Jam, Coffee, Tea or Cacao 

 210 PhP 

    
2 American Breakfast / Amerikanisches Frühstück  

White Bread, Butter, Eggs with bacon, Coffee, Tea or Cacao and Orange juice 
 320 PhP 

    
3 Fresh Fruit Salad / Frischer Fruchtsalat 

Fresh fruits of the season 

 230 PhP 

    4 Pancake with Jam or Chocolate Sauce 
Pfannkuchen mit Marmelade oder Schokoladensoße 

 250 PhP 

    5 Scrambled Eggs with Tomatoes and Onions 
Rührei mit Tomaten und Zwiebeln 

 250 PhP 

    
6 Cheese Omelet with Onions 

Käse Omelette mit Zwiebeln 

 320 PhP 

    
7 Muesli with Yogurt and Fresh Fruits 

Müsli mit Jogurt und frischen Früchten 

 390 PhP 

    
8 Assorted Cold Cuts Platter with Bread and Butter 

Gemischte Aufschnittplatte mit Brot und Butter 

 650 PhP 

    
9 Assorted Cheese Platter with Bread and Butter 

Gemischte Käseplatte mit Brot und Butter 
 780 PhP 

    
    



 

 

  

 
 

1 Cabbage Salad 
Krautsalat 

 210 PhP 

    
2 Cucumber Salad 

Gurkensalat 

 210 PhP 

    
3 Tomato Salad 

Tomatensalat 

 210 PhP 

    4 Mixed Salad 
Gemischter Salat 

 270 PhP 

    5 Carrot Salad 
Karottensalat 

 220 PhP 

    
6 Potato Salad 

Kartoffelsalat 
 280 PhP 

    
7 Lettuce with Tomatoes, Cucumbers, Onions and Eggs 

Kopfsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Eiern 

 320 PhP 

    
8 Greek Salad 

Griechischer Salat 
 350 PhP 

    
9 Large Salad Plate with Egg and Ham 

Großer Salatteller mit Ei und Schinken 

 450 PhP 

    
* All salads will be served with bread.   
* Alle Salate werden mit Brot serviert.   



 

 

 
 

1 Clear Beef Soup with Egg 
Klare Rindfleischsuppe mit Ei 

 195 PhP 

    
2 Garlic Soup 

Knoblauchsuppe 

 210 PhP 

    
3 Tomato Soup 

Tomatensuppe 

 210 PhP 

    
4 Chicken Noodle Soup with Chicken Meat 

Hühner Nudel Suppe mit Hühnerfleisch 

 270 PhP 

    
5 Clear Beef Soup with sliced Pancake 

Fritattensuppe 

 220 PhP 

    
6 Original Hungarian Goulash Soup with Bread 

Original ungarische Gulaschsuppe mit Brot 
 295 PhP 

     

 
 

    
1 Chicken Salad 

Hähnchensalat 
 330 PhP 

    
2 Tuna Salad 

Tunfischsalat 
 320 PhP 

    
3 Tzaziki 

Taaziki 
 360 PhP 

    4 Shrimps Cocktail 
Garnelen Cocktail 

 460 PhP 

    5 Seafood Salad with Fresh Shells, Shrimps, Calamari and Fish 
Meeresfrüchtesalat mit frischen Muscheln, Shrimps, Calamari und Fisch 

540 PhP 

    
* All appetizers will be served with bread.   
* Alle Vorspeisen werden mit Brot serviert.   



 

 

 

 

 

 

 

 
 

1 Chicken Curry with Rice 
Hühnercurry mit Reis 

 420 PhP 

    2 Roast Chicken with French Fries 
Brathendl mit Pommes Frites 

 420 PhP 

    3 Swiss Pork Ragout with Swiss Rösti (Hash Brown Potatoes) 

Züricher Geschnetzeltes mit Rösti 
 550 PhP 

    4 Homemade Roast Pork with Bread Dumplings and Sour Cabbage 
Hausgemachter Schweinebraten mit Semmelknödel und Sauerkraut 

580 PhP 

    5 Homemade Hungarian Beef Goulash with Noodles 
Hausgemachtes ungarisches Rindergulasch mit Nudeln 

 540 PhP 

    6 Breaded Pork Escalope Vienna Style with Parsley Potato or Rice  
Paniertes Schweineschnitzel Wiener Art mit Petersilienkartoffeln oder Reis 

540 PhP 

    7 Homemade Beef Rolls with Mashed Potatoes  
Hausgemachte Rinderrouladen mit Kartoffelpüree 

 550 PhP 

    8 Piccata Milanese with Spaghetti and Tomato Sauce  
Piccata Milanese mit Spaghetti und Tomatensoße 

 550 PhP 

    9 Cordon Bleu with Parsley Potato or Rice 
Cordon Bleu mit Petersilienkartoffeln oder Reis 

 580 PhP 

    10 S'Pfandl Pork Medallion with Spätzle and Mushroom Sauce  
S'Pfandl Schweinemedallion mit Spätzle und Pilzsoße 

550 PhP 

    11 Beef Thai Style with Rice 
Rindfleisch nach thailändischer Art mit Reis 

 580 PhP 

    



 

  

 
 

         

1 Angus Rib Eye Steak (350g) 
served with mixed Vegetables and French Fries 

1650 PhP 

    2 Angus T-Bone Steak (350g) 
served with baked potato and mixed salad 

1550 PhP 

    3 Angus Porterhouse Steak (350g) 
served with Vegetables and French Fries 

1550 PhP 

  
 

  

 
    4 Beef Tenderloin Chateaubriand (500g)                

Large piece of beef tenderloin sliced and served with French fries and mixed vegetables 
2300 PhP 

    5 Pepper Steak 
Brazilian fillet of beef served with fried potato and mixed salad 
 

950 PhP 

          
Select your choice:    

- Mushroom Sauce 
- Pepper Sauce 
- Herbs Butter 

  

    



 

 

 

 

  

 
 

1 Backed Calamari with Chili Sauce and Garlic Bread 
Gebackene Calamari mit Chilisoße und Knoblauchbrot 

 520 PhP 

    2 Salmon Fillet with Parsley Potatoes 
Lachsfilet mit Petersilienkartoffeln 

 750 PhP 

    
3 Shrimps Curry with Rice 

Shrimps Curry mit Reis 
 540 PhP 

    4 Fish Steak with Tatar Sauce and Parsley Potatoes 
Fischsteak mit Tatarsoße und Petersilienkartoffeln 

 570 PhP 

    
5 Fried Fish Fillet with Fried Rice   

Gebratenes Fischfilet mit gebratenem Reis 
 570 PhP 

    6 Garlic Prawns with Fried Rice 
Knoblauchgarnelen mit gebratenem Reis 

 730 PhP 

    
7 Fresh from the Ocean, whole Fish of the Day Christy Style 

Frisch vom Markt, ganzer Fisch des Tages nach Christy-Art 
on request 1 day 

before & per gram 
    8 Mussels au Gratin ala Christy 

Gratinierte Muscheln ala Christy 
on request 1 day 

before & per gram 
    



 

 

 

 

  

 
 

1 Pinakbet with Plain Rice 
Pinakbet mit Reis 

 320 PhP 

    
2 Tinolang Manok with Plain Rice 

Tinolang Manok mit Reis 
 350 PhP 

    
3 Tinolang Isda with Sampalok and Plain Rice 

Tinolang Isda mit Sampalok und Reis 
 420 PhP 

    4 Pork Chop with Plain Rice 
Schweinekotelett mit Reis 

 380 PhP 

    5 Adobong Baboy with Plain Rice 
Adobong Baboy mit Reis 

 380 PhP 

    
6 Adobong Manok with Plain Rice 

Adobong Manok mit Reis 

 350 PhP 

    
7 Beef Steak Tagalog with Plain Rice 

Rindergeschnetzeltes Tagalog mit Reis 

 480 PhP 

    
8 Nilagang Baboy with Plain Rice 

Nilagang Baboy mit Reis 
 380 PhP 

    
9 Chop Suey with Plain Rice 

Chop Suey mit Reis 
 420 PhP 

    10 Pancit Bihon 
Pancit Bihon 

 410 PhP 

    11 Sweet & Sour Fish with Plain Rice 
Fisch süßsauer mit Reis 

 495 PhP 

    
    



 

  

 
 

1 Pudding (Chocolate, Vanilla or Strawberry) 
Pudding (Schokolade, Vanille oder Erdbeere) 

 180 PhP 

    
2 Homemade Pies and Cakes (Ask what we have baked for you today) 

Hausgemachte Torten und Kuchen 
220 PhP 

    
3 Crêpe Suzette (Pancake French Style with alcohol) 

Crêpe Suzette (Pfannkuchen nach französischer Art mit Alkohol) 
 520 PhP 

    
 

 
 

    
1 Herb Butter (Kräuterbutter)  70 PhP 
    
2 Garlic Bread (Knoblauchbrot)  70 PhP 
    
3 Bread & Butter (Butterbrot)  70 PhP 
    
4 Plain Rice (Reis)  60 PhP 
    
5 Fried Rice (Gebratenem Reis)  160 PhP 
    
6 Parsley Potatoes (Petersilienkartoffeln)  170 PhP 
    
7 Boiled Carrots (Gekochte Möhren)  190 PhP 

    
8 French Fries (Pommes Frites)  220 PhP 
    
9 Green Beans (Grüne Bohnen)  190 PhP 
    
10 Fried Potatoes (Bratkartoffeln)  220 PhP 
    11 Swiss Rösti (Hash Brown Potatoes)  220 PhP 
    



 

 

  

 
 

1 Chicken Sandwich with Mayonaise 
Hähnchen Sandwich mit Mayonaise 

 295 PhP 

    
2 Cheese Bread 

Käsebrot 
 350 PhP 

    
3 Salami Bread 

Salamibrot 
 350 PhP 

    4 Ham and Cheese Bread 
Schinken- Käsebrot 

 350 PhP 

    5 Cold First Class Meatloaf with Bread, Mustard and Butter 
Kalter Fleischkäse mit Brot, Senf und Butter 

370 PhP 

    
6 Swiss Sausage Salad Sundown Style with Bread 

Schweizer Wurstsalat Sundown Style mit Brot 
 460 PhP 

    
    



 

 

  

 
 

1 Strammer Max with Bread, Butter, Ham and Fried Egg 
Strammer Max mit Brot, Butter, Schinken und Spiegelei 

 320 PhP 

    
2 Pair of Vienna Sausages with Bread, Mustard and Horseradish  

1 Paar Wiener Würstchen mit Brot, Senf und Kren 
350 PhP 

    3 Hungarian Sausage with Bread and Mustard 
Ungarische Wurst mit Brot und Senf 

 370 PhP 

    
4 Fried Meatloaf with Mustard, Onions and Bread  

Gebratener Fleischkäse mit Senf, Zwiebeln und Brot 
 370 PhP 

    5 Swiss Cervelat Sausage with Potato Salad 
Schweizer Cervelatwurst mit Kartoffelsalat 

 370 PhP 

    
6 Curry Sausage with French Fries 

Currywurst mit Pommes Frites 
 395 PhP 

    7 Berner Sausage with French Fries  
(Berner: cheese inside and wrapped with bacon) 
Berner Wurst mit Pommes Frites 

480 PhP 

    
8 Philly Steak Sandwich Sundown Style with Cocktail Sauce 

Philly Steak Sandwich nach Sundown Art mit Cocktail Sauce 
680 PhP 

    
9 Ham & Cheese Toast au Gratin  

Schinken Käse Toast überbacken 
 360 PhP 

    
    



 

 

 
 

1 Margarita (Onion, Tomato and Cheese) 
Margarita (Zwiebeln, Tomaten und Käse) 

 380 PhP 

    
2 Special (Onion, Tomato, Cheese, Oregano, Egg, Mushroom and Ham) 

Spezial (Zwiebeln, Tomaten, Käse, Oregano, Ei, Pilze und Schinken) 
 490 PhP 

    
3 Frutti de Mare (Onion, Tomato, Cheese, Shrimp, Shell, Squid and Olive) 

Spezial (Zwiebeln, Tomate, Käse, Garnele, Muschel, Tintenfisch und Olive) 
520 PhP 

    4 Hawaii (Onion, Tomato, Pineapple and Cheese) 
Margarita (Zwiebeln, Tomaten, Ananas, Schinken und Käse) 

 420 PhP 

    5 Salami (Tomato, Salami and Cheese) 

Margarita (Tomaten, Salami und Käse) 
 460 PhP 

    

 
 

    
1 Napolitana (Homemade Tomato Sauce with Onions) 

Napolitana (Hausgemachte Tomatensoße mit Zwiebeln) 
 350 PhP 

    
2 Bolognese (Homemade Grind Meat Sauce) 

Bolognese (Hausgemachte Bolognese) 
 380 PhP 

    3 Tuna (Homemade Tomato Sauce with Onions and Tuna) 
Tunfisch (Hausgemachte Tomatensoße mit Tunfisch und Zwiebeln) 

 380 PhP 

    
4 Carbonara (Cream Sauce, Onions, Tomato, Bell Pepper, Cheese, Egg and Bacon) 

Carbonara (Sahnesoße mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Käse, Eier und Speck) 
420 PhP 

    5 Frutti de Mare (Homemade Tomato Sauce with Onions, Shell, Shrimp and Squid) 
Frutti de Mare (Hausgemachte Tomatensoße mit Zwiebeln, Muscheln, Garnelen und Tintenfisch) 

490 PhP 

    
6 Shrimp ala Sundown (Onions, Tomato, Garlic and Shrimps) 

Shrimp ala Sundown (Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und Shrimps) 
 520 PhP 



 

 

For any dinner reservation: 

***************************** 

Landline:    +63 36 288 3406  

Mobile/ WhatsApp/ Viber:    +63 999 826 1328 

Email:   info@sundown-boracay.com  

Website:  www.sundown-boracay.com    

 
 

 „Hot Stone“ 
- Chicken Breast, Pork Tenderloin, Imported Beef 

Tenderloin and Prawns 
- Mixed Salad 
- French Fries 
- Assorted Sauces 
- Bread 

 

1180 PhP/ Person 

     “Malaysian Seafood Style” 
- Crabs 
- Prawns 
- Spicy Sauce 

 

1800 PhP/ Person 

     “Fish Portuguese Style” 
- Fish 
- Potato 
- Wine Sauce 

 

950 PhP/ Person 

    


